
MENÚ
OPENING BITES

PRIMER ACTO -  PARA COMPARTIR

GILDA CLÁSICA 2,90 EUR / UD
Anchoa, piparra y aceituna.

GILDA DE BOQUERÓN 2,60 EUR / UD
Boquerón en vinagre, piparra y aceituna.

GILDA AHUMADA 3,50 EUR / UD
Pescado ahumado, piparra y aceituna.

GILDA NOMA 4 EUR / UD
Versión especial de la casa con toque NOMA.

SURTIDO ESCENA (4 GILDAS) 12 EUR
Una de cada tipo.

INTERLUDIO VERDE
FRESCURA Y CONTRASTE

PEPINO TOKYO SESSION 9 EUR
Pepino fresco aliñado con soja, lima, vinagre de arroz y jengibre,
con cebolla roja, miel y toque de chile crujiente.

CAPRESE CHISPA SORPRESA 12 EUR
Tomate, mozzarella fresca con albahaca, AOVE y toque citrico,
terminada con un hilo de miel picante.

FRESH STAGE
CRUDOS Y FRIOS CON PRESENCIA

CARPACCIO BACKSTAGE (TERNERA) 12,80 EUR
Ternera laminada, parmesano, rucula,
AOVE y toque citrico

CARPACCIO EN ESCENA (PESCADO) 16 EUR
Pescado segun mercado, alino citrico y
hierbas frescas.

CEVICHE NOMA 13,50 EUR
Pescado fresco marinado en citricos, cebolla
morada, cilantro y picante suave.

VITEL TONE ATELIER 14 EUR
Ternera fria con salsa tonnata, alcaparras y
aceite de oliva.



THE GREEN ROOM
CLASICOS PARA COMPARTIR

MAIN SPOTLIGHT
LOS DOS CALIENTES

PERFECT MATCH
MARIDAJES RECOMENDADOS POR SECCION

BACKSTAGE BRIOCHES
BOCADOS DE RITMO RÁPIDO

BRIOCHE BACKSTAGE (TERNERA) 8,50 EUR
Brioche tostado con ternera y salsa de la casa.

BRIOCHE GOLDEN CRUNCH 8 EUR
Pollo crujiente, mayo especiada y encurtidos.

BRIOCHE SEA LIGHTS 9 EUR
Salmón, crema fresca y toque citrico.

TRIO BRIOCHE NOMA 24 EUR
Seleccion para compartir.

TABLA CAMERINO IBERICO (MEDIA) 12 EUR
Jamón, queso, lomo y salchichón.

TABLA CAMERINO IBERICO (COMPLETA) 22 EUR
Jamón, queso, lomo y salchichón.

LASAGNA VELVET TRUFFLE 14 EUR
Lasagna cremosa, bechamel suave, quesos y
aroma de trufa.

LASAGNA DEL MONTE 12 EUR
Lasagna de carne con tomate, setas boletus,
parmigiano y bechamel.

AFTER SHOW
FINAL DULCE

PANNA COTTA MOONLIGHT 6,50 EUR
Panna cotta cremosa con coulis.

CHEESECAKE ENCORE 7 EUR
Tarta de queso cremosa estilo NOMA.

BROWNIE LAST ACT 6,50 EUR
Brownie de chocolate.

BROWNIE LAST ACT + HELADO 7 EUR
Version premium con helado.

GILDAS / CARPACCIO / CEVICHE
Aviation, Margarita, Nomada Cooler

CAPRESE / BRIOCHES
Nomada Cooler, Jasper Jamaica

TABLA IBÉRICO / LASAGNA TRUFFLE
Mezcalina, Jasper Jamaica, Espresso Martini

POSTRES
Espresso Martini, Pornstar Martini
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